Papa Rouro

RHUM AGRICOLE DE TERROIR

Prrduit de Guadeloupe - Franse



Fapa ﬁﬂcff, wn hum nt A'wn
1eritage ﬁwﬂuw par le femps ...



-
°
Edito z
a distillerie Papa Rouyo est née d'une réflexion commune avec deux planteurs Tim Synésius et
Jean-Marie Gobardhan, de faire du rhum a partir des cannes cultivées au Moule en Grande-Terre.

C’était primordial a nos yeux de valoriser ce terroir et patrimoine & travers un rhum premium et
artisanal, qui respecte en tout point notre bel écosystéme.

Quelle fierté de voir aujourd’hui ce réve aboutir sous le nom de Papa Rouyo, surnom de mon arriere grand-pére, un
planteur né au Moule il y a plus d'un siecle. Il nous incombe désormais de faire honneur a sa mémoire et aux valeurs
quil s’est employé a transmettre a ses proches tout au long de sa vie.

Plus largement, derriere le projet Papa Rouyo, nods avons souhaité partager I'héritage culturel de familles de
planteurs et de savoir-faire locaux. Il nous a certes fallu du temps pour murir le projet, mais c’est un temps qu'il nous

convient de cultiver & chaque instant. Un temps nécessaire pour comprendre la terre et transformer les cannes.

Un temps que nous prenons volontiers pour, nous l'espérons, contribuer au rayonnement cannier et rhumier

guadeloupéen. *

M. Galli, co-fondateur de la distillerie Papa Rouyo
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Papa Rouyo distille ses valeurs
et dévoile sa personnalité

Un rhum né de l'entraide entre planteurs et production

Chez Papa Rouyo, les planteurs, appelés « Maitres- Canniers »,
travaillent en synergie avec les producteurs et sont un maillon
essentiel de la création du rhum.

Un rhum né d'une philosophie responsable

Les «maitres-canniers» Papa Rouyo travaillent la canne de

facon la plus traditionnelle et naturelle possible en coupant la

canne longue. Les cannes sont ensuite transportées vers le

moulin pour étre broyées, gage de qualité et de respect des
traditions guadeleupéennes, avant distillation et mise en fits
dans les chais de la distillerie a Goyave.

Un rhum né d'une volonté de iransparence
Papa Rouyo met un point d’honneur a privilégier la tracabilité de ses

rhums de la canne a la bouteille. Ce souci de transparence se refléte tant dans
le choix des matiéres premieres que dans les différentes étapes d’élaboration.



Papa Rouyo, reflet des richesses offertes par la Guadeloupe
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Sol volcanique
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